
ХЛЯБ,  РАЗЯДКИ  И  СТУДЕНИ  ПРЕДЯСТИЯ   

BREAD,  PATES  AND COLD  APPETIZERS   

ХЛЕБ,  ПАШТЕТЫ  И  ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ   
 

Грилована фокача с билково масло и маслини      

Grilled focaccia with herb butter and olives    120 g  5.20 €  

Фокачча на гриле с травяным маслом и оливками   1/7   10.17 lv 

 

 

Хлебче с чия            

Freshly baked chia seed roll       120 g  2.40 € 

Хлеб с чиа           1 4.69 lv 

 

 

Пълнозърнесто хлебче с тиквени семки  

Whole grain bread with pumpkin seeds     120 g  2.40 € 

Цельнозерновой хлеб с тыквенными семечками    1 4.69 lv  

  

  

Питка от спелта с червено цвекло 

Spelt bread with beetroot       120 g  2.40 €  

Хлеб из спельта со свеклой        1 4.69 lv 

  

    

Разядки Вива Маре        

/ тарама, гуакамоле, пикантно сирене, хумус, изпечен хляб / 

Appetizer Viva Mare        200 g  11.80 € 

/ tarama, guacamole, spicy cheese,hummus, baked bread /    4/8 23.08 lv 

Закуска Вива Маре  

/ тарама, гуакамоле, пикантний сыр, хумус, испеченный хлеб / 
 

 

Карпачо от скариди с песто от рукола      

Shrimp carpaccio with fresh arugula pesto    140 g  13.80 € 

Карпаччо из креветок с песто из рукколы            4/7/8 26.99 lv 

 

 

Плато подбрани колбаси           

/ наполи долче, лонганиза, салсиче долче, салсичон, спек / 

Selection of cured meats       200 g  14.80 € 

/ napoli dolce, longaniza, salsiccia dolce, salchichón, speck /    28.95 lv 

Ассорти из изысканных мясных деликатесов 

/ наполи дольче, лонганиза, сальсичча дольче, сальчичон, шпек / 



Плато подбрани сирена         

/ пушено проволоне, апенцалер, мимолет, уенсдейл с плодове, грюер / 

Assorted cheese platter        200 g  16.80 €  

/ provolone, appenzeller, mimolette, wensleydale with fruit, gruyère /   32.86 lv 

Ассорти из отборных сыров       7 

/ копченый проволоне, аппенцеллер, мимолет, уэнслидейл с фруктами, грюйер / 

 

 

САЛАТИ / SALADS / САЛАТЫ 

 

Вива Маре            

/ Комбинация от октопод, бейби калмари и кралски скариди върху микс от хрупкави 

салати, маринован шалот, запечени кедрови ядки и сушени домати / 

Viva Mare          300 g  15.80 € 

/ iceberg lettuce, lolo roso, lettuce, arugula, dried tomato,     30.90 lv 

cherry tomato, cold marinated octopus, squid and shrimp /   4/12 

Вива Маре            

/ айсберг, лоло розо, зеленый салат, руккола, сушеные помидоры, 

 помидоры черри, холодный маринованный осьминоги, кальмары и креветки / 

 

Цезар със сотирани скариди        

„Caesar” salad with shrimps       300 g  14.20 €  

Салат „Цезарь” с креветками        1/2/3/4/7/12  27.77 lv 

    

Салата „Бурата“           

/ Бурата, поднесена с микс от сладки чери домати, прошуто крудо и гурме маслини от 

Лигурия, овкусена с домашно песто росо, рукола и кедрови ядки / 

„Burrata“  

/ mixed cherry tomatoes, fresh Burrata cheese,    300 g  13.40 €  

Prosciutto Crudo, pesto „Rosso“, arugula, pine nuts /     26.21 lv  

„Буррата“           7/8 

/ микс помидоров черри, свежая Буррата,      

прошутто крудо, песто „pоссо“, рукола, кедровые орешки / 

 

“Шопска” салата         

/Комбинация от свежи градински краставици, домати, чушка и сладък червен лук,  

покрити с фермерско краве сирене, подбрани маслини „Каламата“ и магданоз / 

“Shopska” salad         300 g    9.20 € 

/ tomato, cucumber, pepper, onion, cheese, olives, parsley /    17.99 lv    

“Шопский” салат         7   

/ помидоры, огурцы, перец, лук, брынза, оливки, петрушка / 



Домашна салата  с лабне         

/ Печени чушки, мариновани в чесън и магданоз, шайби розов домат в съчетание с овче 

сирене, кремообразно лабне, маслини „Каламата“ и домашно босилеково песто / 

Home Salad         300 g    9.80 €  

/ tomato, roasted pepper, sheep cheese,kalamata olives, basil pesto /   19.17 lv 

Домашний салат         7    

/ помидор, жареный перец, овечыя брынза, оливки Каламата, соус песто с базиликом / 

 

 

ДEЛИКАТЕСНИ ТОПЛИ ПРЕДЯСТИЯ ЗА ЦЕНИТЕЛИ 

DELICIOUS HOT APPETIZERS FOR CONNOISSEURS 

ИЗЫСКАННЫЕ ЗАКУСКИ ДЛЯ ГУРМАНОВ 

 

Запечено авокадо с билково крема сирене и моцарела   

/ Пълнено авокадо с мус от крема сирене, мащерка и сушен домат, запечено с 

моцарела. Гарнирано със свежи салати, чери домати и хрупкави печени орехи / 

Baked avocado with cream cheese and fresh leafy salads  300 g  14.60 €  

/ avocado, cream cheese, dried tomatoes, green leafy salads /    28.56 lv  

Aвокадо, запеченный с сырами и свежими салатами   7/8 

/авокадо, сливочный сыр, сушеные помидоры, зеленый салат, жареные грецкие орехи / 

 

 

Френско козе сирене запечено върху поширана круша     

/ Запечено козе сирене върху ароматна круша, облято с пчелен мед,  

натрошени орехови ядки и свежи зърна нар / 

French goat cheese baked on pear with honey and walnuts   200 g  14.80 €  

Французский козий сыр, запеченный на груше с медом    28.95 lv  

и грецкими орехами         7/8   

  

   

Охлюви на пещ с билково масло и селски хляб    

/ Запечени в черупка бургундски охлюви с краве масло,  

пресен магданоз и ароматен чесън поднесени с прясно изпечен хляб / 

Oven baked snails with herbal butter     250 g  20.80 € 

/ Served with freshly baked bread /        40.68 lv  

Улитки запеченные в духовке с травяным маслом         1/7/1 

 

Медальони Фоа Гра с марсала и портокал      

/ Глазирани медальони от гъши дроб, фламбирани с коняк, върху хрупкав златист 

бриош. Поднесени с портокалов гастрик и карамелизирани цитрусови филенца / 

Foie gras served on brioche with orange and “Marsala” sauce 200 g  20.80 €  

Фуа-гра на бриоше с апельсином и соусом „Марсала“         1/3/7 40.68 lv 



Аранчини „Триколоре“         

/ Хрупкави ризото сфери с гъби, грах и разтопена моцарела,  

върху домашен сос „Маринара“, рустик песто и запечени кедрови ядки / 

Arancini “Tricolore”        350 g  12.80 €  

/ Crispy arancini with mushrooms, green peas and mozzarella,    25.03 lv 

with “Marinara” sauce, pesto and pine nuts /     1/3/7/8 

Аранчини „Триколоре“ 

/ Хрустящие аранчини с грибами, зелёным горошком и моцареллой, 

с соусом „Маринара“, песто и кедровыми орехами / 

 

Аспержи в Прошуто Крудо със сос Холандез     

Asparagus in Prosciutto Crudo with „Hollandaise“ sauce    200 g  14.60 €  

Спаржа в Прошутто Крудо с соусом „Голландез“         3/7/10 28.56 lv 

 

Тандури карфиол          

/ Печен карфиол глазиран с кашу-тандури крем, поднесен върху таханова основа, 

карпачо от суров карфиол, печени бадеми и маринован червен лук / 

Tandoori cauliflower        450g  13.80 €  

/ Served with cashew cream and roasted almonds /      5/8/11 26.99 lv 

Цветная капуста тандури 

/ Подаётся с кремом из кешью и жареными миндалём / 

 

Паста Портофино          

/ сос от зрели домати и босилеково песто, пармезан и кедрови / 

"Portofino“ pasta        300 g  12.80 €  

/ pesto „Genovese“, fresh tomatoes, grated parmesan, pine nuts /   25.03 lv 

Паста „Портофино“         1/7/8 

/ песто „Дженовезе“, свежие помидоры, пармезан, кедровые орехи / 

 

Фико е Прошуто         

/Пълнена паста с прошуто, смокиня и горгонзола, финализирана с ядки и салвия / 

Fiko Prosciutto / prosciutto, fig and gorgonzola stuffed pasta / 250 g  13.80 € 

Фико Прошуто           26.99 lv  

/ фаршированная паста с прошутто, инжиром и горгонзолой /  1/7/8 
 

Запечено козе сирене върху сицилианска капоната   

/ запечено козе сирене върху рагу от патладжани, каперси, маслини,  

стафиди, хрупкави кедрови ядки и свеж дъх на мента и босилек / 

Baked goat cheese on Sicilian caponata     300 g  14.20 € 

Запечённый козий сыр на сицилийской капонате      1/7/8/9 27.77 lv 

 

Царевични „ребърца“           

/ Овкусени с ароматни подправки и сервирани с млечен сос с лимонови нотки / 

Smoked corn “ribs” with light yogurt sauce    250 g  12.80 € 

Копчёные кукурузные „рёбрышки“ с лёгким йогуртовым соусом 1/7 25.03 lv 



Тофу гьоза със зеленчуци       

/ веган гьоза кнедли с тофу върху канапе от стъклени нудли с азиатски дресинг / 

Tofu gyoza with vegetables       250 g  12.80 € 

/ served glass noodles with asian dressing /       25.03 lv 

Гёдза с тофу и овощами        1/6/11 

/ подаётся со стеклянная лапша с азиатской заправкой / 

 

 

ЯСТИЯ С РИБА И МОРСКИ ДАРОВЕ 

FISH AND SEAFOOD COURSES 

БЛЮДА ИЗ РЫБЫ И МОРЕПРОДУКТЫ 

 

Паеля „Вива Маре“ с морски дарове и пиле     

/ богато съчетание от пилешко филе и морски дарове – октопод, калмари, сьомга 

скариди и миди с аромат на анасон, цитруси и свежи билки / 

Paella with seafood and chicken      500 g  35.80 €  

/ Mix of shrimp, octopus, baby calamari, chicken fillet,      70.02 lv  

mussels, tomato, onion, garlic /        2/4/7/12   

Паэлья с морепродуктами и курица       

/ рис, креветки, осьминоги, кальмары, куриное филе, мидии, помидоры, лук, чеснок / 

 

 

Анасонови скариди върху канапе от пресни аспержи   

/ Сотирани с чери домати и каперси и перно / 

Anise tiger shrimps on fresh asparagus     250 g  18.80 €  

/ sautéed with cherry tomatoes, capers and Pernod /     36.77 lv 

Анисовые тигровые креветки на свежей спарже    2/4/7 

/ обжаренные с помидорами черри, каперсами и Перно / 

 
 
Скариди с червено къри и кокосова сметана         

/ скариди в ароматна кокосова редукция с червена къри паста,  

поднесени върху стъклени нудли, хрупкави печени фъстъци, зелен лук и лайм / 

Shrimp with red curry and coconut cream    250 g  16.80 €  

/ Served with glass noodles, roasted peanuts, green onions, and lime /  32.86 lv 

Креветки в соусе красное карри с кокосовыми сливками  1/2/6/11 

/ Подается со стеклянной лапшой, жареным арахисом, зеленым луком и лаймом / 

 

 

Калмар стрела на скара с нахутена салата      

/ Запечен калмар на плоча, сервиран върху канапе от маринован нахут с червен лук и 

магданоз. Финиширан с емулсия от първокласен зехтин, див риган и цитрусов сок / 

Grilled squid with chickpea salad      250 g  16.80 € 

Кальмар на гриле с салатом из нута      12 32.86 lv 



Хрупкави бейби калмари с пикантен сос “Манго” 

Crispy baby calamari with chili sauce “Mango”   220 g  15.80 €  

Хрустящие бэби-кальмары с соусом чили „Манго“         1/12 30.90 lv 

 

Цитрусов октопод на скара          

/ Грилован октопод, глазиран с перно, маслини Каламата,  

сушени домати и чесън, поднесен върху канапе от леща белуга и пресен копър / 

Grilled octopus with beluga lentils      300 g  26.80 €  

/ capers, cherry tomatoes, olives, garlic, flambéed with Pernod /   52.42 lv  

Осьминог на гриле с чечевицей белуга      7/12    

/ каперсы, помидоры черри, оливки, чеснок, фламбированные с Перно / 
 
Сьомга с хрупкава коричка, аспержи и крем от моркови 350 g  22.80 € 

/ Поднесено с гриловани аспержи, крем от моркови и билков зехтин /  44.59 lv  

Crispy-crusted salmon served with asparagus and carrot purée  4/7/8   

Лосось с хрустящей корочкой, спаржа и морковный крем  

 

Лаврак на скара          

Sea bass on grill      400 g  21.80 €  

Сибас на гриле          4 42.64 lv  

    

Филе от лаврак с цитрусово ризото / със сос Холандез /   350 g  21.80 € 

Sea bass fillet with citrus risotto / with Hollandaise sauce /    42.64 lv  

Филе из сибас с цитрусовым ризотто / с соусом Голландез /  3/4/7 

     

Чернокоп на скара със задушени броколи и брюкселско зеле     

Small bluefish on grill        350 g  15.80 €  

/ served with steamed broccoli and Brussels sprouts /     30.90 lv 

Мелкий луфарь на гриле        4/7 

/ подаётся с тушёными брокколи и брюссельской капустой / 

 

Дребна черноморска риба / Изпържена до златисто прясно уловена риба /    

Fresh catch of the day / golden-fried crispy /    200 g  12.80 €  

Свежий улов дня / обжаренный до золотистой корочки /   1/4 25.03 lv 

 

Калкан   / пържен / 

Turbot  / fried /       300 g  35.80 €  

Камбала  / жареная /        1/4 70.02 lv 

       

Черноморски миди в цитрусово софрито     

/ Задушени черноморски миди с цитруси, чеснов зехтин, чили и бяло вино / 

Black sea mussels in a sauce of wine, citrus and herbs  450 g  14.40 €  

Черноморские мидии в соусе из вино, цитрусовых и травами  12 28.16 lv  



ЯСТИЯ С МЕСО / MEAT COURSES / МЯСНЫЕ БЛЮДА 

 

Свински котлет на скара с царевични „ребърца“      

/ Кралски свински котлет с ребро на грил, завършен с глазура от соев сос и чесън, 

поднесен с билкови царевични ребърца и авторско айоли с лайм / 

“Royal” Pork rib chop on grill / with grilled corn “ribs” /  550 g  18.80 €  

„Королевская“ свиная отбивная с ребром на гриле        1/6/7 36.77 lv 

/ подается с жареной кукурузные „рёбрышки“ / 

Бавно готвено свинско бон филе с Пепър сос    

/ Поднесено върху канапе от бейби моркови, картофи и сотиран спанак / 

Pork tenderloin with “Pepper” sauce        300g  17.80 €  

/ served with sauteed potatoes, spinach and carrot parisienne /    34.81 lv     

Свиная вырезка с перечным соусом                 1/7 

/ с тушеным картофелем, шпинатом и парижской морковью / 

Глазирано заешко бутче с млечен грах и панчета 

/ Заешко месо с балсамова глазура, върху легло от млечен грах, панчета, 

литъл джем и перлени лукчета, допълнено от ароматни фокача крутони / 

Glazed rabbit leg with peas and pancetta     400 g  22.80 € 

Глазированная заячья ножка с горошком и панчеттой   1/7 44.59 lv 

 

Пиле по Тоскански с пармезанови мачкани картофи   

/ Запечатано на тиган пилешко филе в сос от сметана, чесън и пресен спанак, 

поднесено върху мачкани картофи със зряло сирене / 

Creamy Tuscan chicken with parmesan mashed potatoes  350g  15.60 €  

/ mashed potatoes, heavy cream, baby spinach, onion, garlic, parmesan/  30.51 lv  

Курица по-тоскански         7 

/ картофельное пюре, сливки, шпинат, лук, чеснок, пармезан / 

 

Патешко магре „Sous-vide“ с цитрусов гастрик 

/ Поднесено върху пюре от батат, сотирани в патешка мазнина бели аспержи и 

портокалов гастрик сос / 

Duck magret with asparagus and sweet potato puree   350 g  22.80 € 

Утиный магре со спаржей и пюре из батата     7 44.59 lv 

 

 Трио „Сърф енд Търф“ с ароматен холандез      

/ Телешко бонфиле и тигрови скариди, поднесено върху картофена рьоща  

със спек и ароматен сос Холандез с естрагон и шалот / 
Beef tenderloin with grilled shrimp and hash brown   300g  25.80 €  

Говяжья вырезка с жареными креветками и хашбрауном     1/2/3/7 50.46 lv 

 



Сочно пуешко с крем от карфиол и гриловани зеленчуци      

Turkey steak with cauliflower purée and grilled vegetables  450 g  17.60 €  

Стейк из индейки с пюре из цветной капусты и овощами на гриле   7 34.42 lv 

  
 
Еленски кюфтета с пържени картофи и домати   450 g  17.80 € 
Venison meatballs with french fries and tomatoes     34.81 lv 

Котлеты из оленины с жареным картофелем и помидорами  1 

 

ГАРНИТУРИ   /  SIDE DISHES /  ГАРНИРЫ   

 

Запечени картофи с патешка мас, розмарин и чесън    

Duck fat roasted potatoes with rosemary and garlic   200 g    6.80 €  

Запеченный картофель на утином жиру с розмарином и чесноком  13.30 lv 

 
 

Пържени пресни картофи        

Fresh French Fries        200 g    7.20 €  

Жареный свежий картофель       1 14.08 lv 

  
 

Картофено пюре          

Mashed potatoes         200 g    5.80 €  

Картофельное пюре         1/7 11.34 lv 

  
 

Задушен ориз            

Steamed rice          200 g    5.80 €  

Тушеный рис           7 11.34 lv  

    

 

Задушен черен ориз  

Steamed black rice         200 g    6.80 €  

Тушеный черный рис         7 13.30 lv 

 

 

Сотирано брюкселско зеле        

Sautéed Brussels sprouts       200 g    6.40 €  

Сотированная брюссельская капуста      7 12.52 lv 

 
 

Зеленчуци на скара / тиквичка, лук, чушка, артишок /      

Grilled vegetables / zucchini, onion, pepper, artichoke /   200 g    8.40 €  

Овощи на гриле / цуккини, лук, перец, артишок /     16.43 lv 



ДЕСЕРТИ  /  DESSERT  /  ДЕСЕРТЫ 

 

 

Шоколадово безглутеново суфле         

/ Сервирано горещо, с течен център от висок клас белгийски шоколад, 

 придружено от топка италианско джелато / 

Choco souffle with Gelato        140 g    8.80 €  

Шоколадное суфле с шариком мороженого “Джелато”   7/8 17.21 lv 

 

 

Рустик палачинка с млечен мус и захаросани ягоди   

Pancake with fluffy cream and candied strawberries   180 g    8.80 €  

Блинчик с пышным кремом и засахаренной клубникой       1/3/7 17.21 lv 

 

  

Сезонни плодове         

Seasonal fresh fruit plate       400 g  10.40 €  

Сезонные фрукты          20.34 lv  

 

 

Сладолед „Джелато“  3 топки по избор от 

/ солен шам фъстък, йогурт с боровинки, „целувка“ с малина, 

 мадагаскарска ванилия, фрагола, бачио / 

Ice Cream “Gelato”  3 scoops of your choice from  150 g    6.80 €  

/ salted pistachio, yogurt with blueberry, raspberry meringue    13.30 lv  

Madagascar vanilla, fragola, bacio /       7/8 

Мороженое “Джелато” 3 шарики на выбор из     

/ солёный фисташковый, йогурт с черникой, малиновое безе 

Мадагаскарская ваниль, фрагола, бачо/ 

 

   

Десерт  за деня   попитайте Вашия сервитьор 

Dessert of the day   ask Your waiter  

Десерты дня   спросите Вашего официанта 

 

 

 

 

Превалутирането от Лева в Евро, е по Официален курс на Еврото – 1.95583. 

The currency conversion from Levs to Euro is at the Official Exchange Rate of the Euro – 1.95583 


